Cuisine Thailandaise

Bienvenue chez Riviere Kwai,
pour un voyage dans un vieux marché de Thailande,
non seulement un repas au restaurant, mais aussi une ambiance,
si vous le souhaitez la possibilité d’une initiation a notre cuisine,
n’hésitez pas a vous inscrire, et méme des produits et des
ustensiles authentiques que vous pourriez acheter a Bangkok ou
Nakorn Sritamarat villes d’origine de nos chefs siamois.
L’absence de cloison entre les cuisiniers et les convives
souhaite vous rappeler I'atmospheéere de nos marches... les
odeurs,
les bruits qui chez nous ne sont pas des nuisances mais la vie

Le prix de la formule francaise est indiqué dans la colonne M
et celui de la formule thailandaise dans la colonne L
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Poulet Satay et Sauce aux Cacahuétes 16 € 25 €
Salade Yam de Boeuf Grillé 18 € 27 €
Soupe de Crevettes a la Citronnelle et Lait de Coco 18 € 27 €
Salade de poulet aux noix de cajou 16 € 25 €
Salade Plaa de saumon 17 €
Qs
Plats a1vi19%ian
Wok de poulet au basilic Thai 18 € 27 €
Curry Pa-neang de Porc 19 € 28 €
Wok de Crevettes Sauce Aigre-Doux 20 € 30 €
Saumon grillé au Curry Vert 21 €
Wok Végétarien 18 €

Riz gluant : 4 €, Riz thai jasmin : 3 €
Tous nos plats sont accompagnés de riz thai jasmin

En cas d’allergie alimentaire prévenir le personnel en salle
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