Bienvenue a Sichone,

(province de Nakhon Si Tammarat)
Thailande

petit village de pécheur

. / .
mche sSur Z€ rwage

du Golfe de Thailande

ou Poissons, Coquillages et Crustaceés

surprennent
meme les plus fins gourmets
par leur mariage parfait
avec les saveurs thaies

Evasion culinaire,
enchantement des papilles
et
decouverte d’'une nouvelle facette
de la gastronomie thaie

/

rarement devoilée

La cuisine thaie de la mer.

Bon voyage




dn

PHUKET 8

dn

Vin rose, Sirop de pamplemousse,
gingembre frais - 150ml

CHIANG MAI 9
Rhum ambre, triple sec, jus d’ananas,
citcron vert, sirop de grenadine - 150ml
BANGKOK I 1€
& Champagne, liqueur de licchi, fruic licchi

) FULL MOON 10

/ Vodka, lait de coco, fruit de la passion, jus
de litchi, sucre de pandan - 150ml

dn

COCKTAIL DU MOIS

I O €

consulter notre ardoise

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
A CONSOMMER AVEC MODERATION
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FRAMBOISINE

framboise au Cognac - 6oml

COGNAC

cognac “Delaitre” - 6oml

LIQUEUR DE POIRE

poire “Williams” - 6oml

GET 27

menthe verte - 6oml

“MEKHONG” WHISKY
whisky thai - soml

“J&B"WHISKY
blended scotch whisky - soml

“RHUMMERS, LYON?”

rhum ambré des Gones - 5oml

EAU DE VIE 69

AU BASILIC THATI

4 €

eau de vie de Cognac 69/ et feuille de

basilic thai anise - 5oml

dn
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dn

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
A CONSOMMER AVEC MODERATION




THE GLACE MAISON

The noir indien, menthe fraiche, sucre
et citron vert - 7ooml

<3 SODA MAISON

Eau petillante “soda stream”, sucre roux,
cicron vert, menthe fraiche, grenade - 70oml

Evian ou Badoit - 500ml
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FRUITS SHAKE 6 €
Fruits frais mixés facon Smoochie - 300ml

\

|

/
COCA COLA 4,50%€
bouteille - 330ml
COCA ZERO 4,50¢%€
bouteille - 330ml
GRANDE MINERALE 5 €
Evian ou Badoit - 1000 ml
PETITE MINERALE 4 €

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE,
A CONSOMMER AVEC MODERATION




PAD THAI 19

Deux garnitures aux choix

PAD THAI ROYAL =2
\§ Trois garnitures

GARNITURES
AUX CHOIX

CREVETTES SAUTEES

sauce soja, herbes thaies et cacahuetes

| POULET GRILLE

\.
} marinade de CUTTY indien et curcuma

WOK DE LEGUMES

2

dh

dh

EN CAS D’ALLERGIE ALIMENTAIRE
N'HESITEZ PAS A EN INFORMER NOTRE EQUIPE
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(} COQUES I
AU BASILIC THATI
Sautées au wok, basilic thai anise, ail
frais et piment frais

“LHAAB?” 18

DE SAUMON

Salade de Saumon mi-cuit, vermicelle de
soja, menthe fraiche, persil thai, citron
vert, piment et poudre de riz grille

Q)

dn

ASSORTIMENT DU 16 €

CHAPARDEUR

Emince de poulet mariné au tamarin,
aromatisé au gingembre, citronnelle,
. \ .

citron vert, cacahuetes, kaffir, poudre
de noix de coco grille et galanga

Servie avec des feuilles de béthel

SUGGESTION DU CHEF

consulter notre ardoise

EN CAS D’ALLERGIE ALIMENTAIRE
N’HESITEZ PAS A EN INFORMER NOTRE EQUIPE
PRODUITS DE LA MER SELON ARRIVAGE




WOK DE 25 €

’\ FRUITS DE MER
’%\ curry jaune, persil chinois, coriandre

Coquillages selon arrivage SAUtes au
et pdte de piment doux

CURRY PANEANG 25 €
AU POULET GRILLE

Haut de cuisse de poulet grillé mariné au
\ curcuma, cur}fy paneang, lait de coco

) parfumé aux feuilles de kaffir

“YAM” AU CRABE  25¢€
ET VERMICELLES

Vermicelles de riz et chair de Crabe
/ . / A

en salade ¢picee. Menthe fraiche,

gingembre frais, citron vert, piment

frais et sauce au tamarin

SUGGESTION DU CHEF

consulter notre ardoise

EN CAS D’ALLERGIE ALIMENTAIRE
N'HESITEZ PAS A EN INFORMER NOTRE EQUIPE
PRODUITS DE LA MER SELON ARRIVAGE



