
  
                       Assortiment du Pêcheur        18

เมี่ยงขโมย Berlingots de LIEU NOIR haché confit au Tamarin, Gingembre, Citronnelle, Citron Vert, Cacahuètes

MOULES Sautées Au Basilic Thaï         15 
หอยแมลงภู่ผัดใบโหระพาไทย Wok de Moules, Basilic Thaï Anisé, Ail Et Piment Frais 

           Lhaab d’ ENCORNETS        16 

ลาบปลาหมึก Salade D’Encornets, Citronnelle, Galanga, Menthe, Persil Thaï, Piment Séché et Poudre de Riz 

Tom Yam des Pirates        20 
 ต้มยําทะเล Soupe de Fruits de Mer à la Citronnelle, Feuilles De Kaffir, Coriandre et Piments Frais  

Filet de BAR Kaeng Koua     26 
ปลากะพงแกงคั่ว Filet de Bar au Curry Kaeng Koua, lait de coco aux Trois Curry

SAUMON Pad Prik Khing     25  
แซลมอนผัดพริกขิง Saumon Grillé Mi-Cuit au Curry Prik Khing Style Sichone

Wok De FRUITS DE MER à la Thaï   27
ผัดทะเลรวมมิตร Encornets, Saumon, Crevettes sautés à l’Ail, Poivre Noir et Coriandre  

Koa Kling De lIEU NOIR     23
คั่วกลิ้งปลา Dos De Lieu Noir Sauté Au Curry Koa Kling, Curcuma Frais Et Pâte De Crevettes 

Merci de prévenir le personnel de salle si vous êtes sujet à des allergies alimentaires 

                                                                                                                                            Prix net service compris

Nos Plats

Nos Entrées

Pad Thai ผัดไทย
ไก่ย่าง  Poulet grillé  19        ผัดผัก  Légumes sautés  19 

กุ้งผัด  Crevettes sautées  21  

เลือก 2 อย่าง  GOURMAND (2 Garnitures au choix) 23 

ผัดรวมไก่กุ้งผัก ROYAL (Poulet, Crevettes ET Légumes)  25 

ผัดทะเลรวมมิตร SICHONe (Wok de Fruits de Mer)  27







Tous nos vins sont d’appellation d’origine contrôlée
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

  « Sélection Vins du Mois »
VINS DE DOMAINES  

minutieusement sélectionnés pour un accord parfait Mets / Vin 
Consulter notre ardoise

COCKTAILS Maisons 
CHIANG MAÏ      9  
Rhum ambré, triple sec, jus d’ananas, citron vert,  

sirop de grenadine - 250ml 

KOH SAM’ULE           11 
Rhum ambré, Ginger beer, crème de Tamarin, gingembre 
frais, citron vert - 250ml 

PHUKET           8 
Vin rosé, sirop de pamplemousse, gingembre frais - 250ml

SICHONE      10 
Vodka vanille, lait de coco, fruit de la passion, jus 
de litchi, sucre de pandan - 250ml 
      

KHANON             9 
Prosecco, fruit de la passion, sirop d’hibiscus, perles 
de grenade, menthe fraîche - 250ml 

Cocktail du Moment  10 
Consulter notre Ardoise      

SOFTS 
  THE GLACE « maison »  5 
Thé noir indien, menthe fraîche, citron vert - 380ml 

SODA « maison »     5 
Soda stream, citron vert, menthe fraîche - 380ml 

FRUIT Shake      6 
Fruits frais mixés façon « Smoothie » - 250ml 

Coca, Coca zéro - 33 cl           5 

Eaux minérales       4 / 5

THÉ / INFUSION 
THE       4,50 
Thé VERT, Thé JASMIN ou Thé NOIR 

INFUSION   
CITRONNELLE ou GINGEMBRE             5 
GINGEMBRE, CITRON et MIEL           6 

APERITIFS     
   Bière thaïe - 330ml    6 
Vin de Litchi - 150ml   6 

Coupe de Prosecco - 150ml 6  
Pastis / Ricard - 50ml   5 
Kir (mûre ou cassis) - 150ml  5 

Rhum Ambré - 50ml   8 
Whisky japonais - 50ml  8 
           
Coupe de Champagne     10  
Mumm Cordon Rouge - 150ml   

Verre de vin    5 
Rouge, Blanc ou Rosé - 140ml 
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